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W ramach pakietu

Indywidualnie dobrane menu
Specjalne menu dla dzieci
Plac zabaw dla dzieci

Kacik zabaw dla maluszkow
Klimatyzowane sale
Bezplatny podziemny parking

Podstawowa dekoracja (naciagi, obrusy, swiece, serwety)

Za dodatkowa optata

e®%e

g@:} Okragte stoty 8-10 osobowe - 50 zt/stot
og®

Stelaz na Scianke - 100 zt/stelaz:
kwadrat 2 x 2 m lub tuk 2 x 1 m

Ztote wazony do wysokich kompozycji (62 cm)
@ - 20 zt/wazon
3

&~  Dekoracja sali PREMIUM - budzet ustalany
J.l", indywidualnie z wykonawcg zewnetrznym
&)

Wynajecie DJ'a (w zalezno$ci od dostepnosci)

Wiasny alkohol (oprécz win)- optata korkowa - 10 zt /butelka odkrecona
Wlasne napoje gazowane - optata korkowa - 10 zt /butelka odkrecona
Wilasne ciasta /tort - oplata serwisowa - 10zt /osoba

Niezbedne informacje

Przyjecia w naszym obiekcie odbywajg si¢ maksymalnie do 01.00 w nocy.

Sale udostepniamy na czas okreslony przy kazdej z propozyciji.

Koszt kazdej dodatkowej godziny to 300,00 zt.

Ustalenie menu i potwierdzenie liczby Gosci odbywa si¢ minimum tydzien przed przyjeciem.



180 zt /0s*(na 6 h)

ZUPY (1 do wyboru)
e Tradycyjny ros6t domowy zmakaronem i warzywami
e Zupa cebulowa z serowg grzanka

DANIE GEOWNE (1 do wyboru)
 Pulpety z szynki wieprzowej w sosie borowikowym, kluski §laskie,
surowka z marchewki z chrzanem, jabtkiem i selerem naciowym
 Piers z kurczaka z puree pietruszkowym, sosem tymiankowym i
salata z rzodkiewka

DESER (1 do wyboru)
e Banoffee w pucharze
e Szarlotka na ciepto z lodami

BUFET ZIMNY (300 g/o0s.)
e Karczek w marynacie musztardowo-miodowe;j
¢ Boczek w czosnku niedzwiedzim
e Schab w ziotach
e Pasztet z marmoladg z czerwonej cebuli
e Capresse z sosem balsamicznym
o Salatka z poledwiczka wieprzowaq z grilla z chrupigcymi grzankami,
marynowanymi pieczarkami i cebulkami w dresingu
e Roladka z serem plesniowym i duszonym porem
* Roladka z zielonego ogorka z serem ricotta i wedzonym tososiem
e Pieczywo, pikle

NAPOJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda mineralna z cytryng i mieta

SPECJALNE MENU DLA DZIECI
(OBOWIAZUJE W KAZDEJ Z PROPOZYCJ I)

ZUPA: Roséot domowy z makaronem
DANIE GEOWNE: Kurczak panko z frytkami oraz mizerig
DESER: Lody z owocami

Menu dla dzieci do 3 lat jest bezplatne, dla dzieci w wieku 4-10 lat wynosi 50% ceny

*przy rezerwacji na min. 20 osob
ponizej 20 os - 190 zt/os.



210 zt /0s* (na 7h)

ZUPA (1 do wyboru)
e Krem pomidorowy z prazonym stonecznikiem i serem feta
e Krem brokutowy z serem pleSniowym

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)
e Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem bekonowym ,rosti
ziemniaczane, karmelizowanga marchewkg, konfitowanym pomidor
e Piers z kurczaka Saltimbocca z szynka dojrzewajaca, szatwig i
palonym mastem, puree ziemniaczane, pieczona marchew

DESER (1 do wyboru)
e Beza z mascarpone i owocami
e Owocowe tiramisu

BUFET ZIMNY (350 g/os.)

e Karczek w marynacie muszardowo-miodowe;j

e Boczek w czosnku niedzwiedzim

e Schab w ziotach

e Plastry pieczonego rostbefu z kaparami, suszonymi pomidorami i
tartym Bursztynem

o Sledzie tradycyjne z cebulka

» Salatka z lososiem (sous vide) z marynowanym burakiem, serem feta,
karmelizowanymi orzechami wtoskimi i rucolg

 Salatka trzy kolory z rukola, mozzarellg i pomidorem w sosie
malinowo balsamicznym

e Roladka z grillowanymi warzywami i ziolowym twarogiem

e Pieczywo, pikle

BUFET SEODKI
e (Ciasta bankietowe
e Owoce filetowane

NAPOJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda mineralna z cytryng i mietg

*przy rezerwacji na min. 20 osob
ponizej 20 os - 220 zt/os.



250 zt /0s* (na 8 h)

ZUPA (1 do wyboru)
o Zurek staropolski z jajkiem i kietbasg i boczkiem i borowikami
e Pikantny krem pomidorowy z serem podpuszczkowym

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)

Udko kacze confitowane na kluskach $lgskich z pieczonym jabtkiem
i marchwig

Wolno gotowany policzek wotowy, puree pietruszkowe, warzywa
korzenne, pomidory confitowane

DESER (1 do wyboru)

Sernik z sosem wisniowym
Puchar lodowy z dodatkami sezonowymi

BUFET ZIMNY (350 g/o0s.)

Karczek w marynacie musztardowo-miodowe;j

Boczek w czosnku niedzwiedzim

Schab w ziotach

Mini tatary wolowe

Plastry pieczonego rostbefu z kaparami, suszonymi pomidorami
i tartym Bursztynem

Caprese z grillowanym baklazanem i cukinig, mozzarellg, crema
basamico

Salatka cezara z salatg lodowg, grillowanym kurczakiem, chipsami
z salami, grzankami i bursztynem

Deska serow

Roladka z szynka parmenskg i grillowana papryka

Pieczywo, pikle

BUFET SLODKI

Ciasta bankietowe
Owoce filetowane

PRZEKASKA GORACA (1 do wyboru)

Barszcz czerwony z krokietem z kapusta i grzybami lub krokietem
miesnym
Minestrone z pulpetem cielecym

NAPOJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda mineralna z cytryna i mietg

*przy rezerwacji na min. 20 osob
ponizej 20 os - 260 zt/os.



ALKOHOL

WODKA 0,5 L
Wyborowa 70 PLN

Distil no.9 80 PLN

Finlandia 90 PLN

WINA

Wino bankietowe w karafce 0,51 40 PLN

Wino butelka 0,751 65 PLN

NAPOIJE

NAPOJE GAZOWANE

Coca-Cola, Fanta, Sprite 9 PLN | szklana butelka 0,2 1
18 PLN | 0,851




Jasny biszkopt:

1. krem malinowy, krem $mietankowy, owoce, krem Oreo

2. krem Rafaello, krem truskawkowy, krem $mietankowy, fruzelina owocowa
3. krem pistacjowy, krem malinowy, krem biata czekolada, fruzelina malinowa

4. krem biala czekolada, krem owoce leéne, krem straciatella

5. krem mango, krem malinowy, krem biala czekolada, fruzelina malinowa

Ciemny biszkopt:
1. krem Kinder Bueno, krem owoce le$ne, krem biala czekolada

2. krem czekoladowy, krem wisniowy, krem $mietankowy, fruzelina wisniowa

3. krem krowkowy, krem truskawkowy, owoce, krem czekoladowy

1 osoba =1 porcja = 19 zi

WSZYSTKIE TORTY ROBIONE SA Z NATURALNYCH SKEADNIKOW







