rsyjecia
weselne

LJedno jest tylko w 2yciu szczescie: kochac 1 byc kochanym...”
— George Sand
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Przyjecie
weselne czy
wesele?

W pierwszej kolejnosci musicie odpowiedziec sobie na wazne pylanie
- chcecie zorganizowac przyjecie czy huczne wesele?

A moze macie problem z podjeciem tej decyzji i szukacie kogos kto rozwieje Wasze
watpliwosci?

Wlasnie w tym celu powstala ta sekcja, ktora ulatwi Wam wybor
najodpowiedniejszej formy imprezy po slubie.

Podstawowa roznica to oczywiscie czas lrwania
jednego i drugiego.

Wesele zazwyczaj trwa zazwyczaj powyzej 8 go-
Czesto sprowadza sie do mniejszej ilosci dan
goracych i przystawek. Mniej stresu, mniej pracy
— skupcie si¢ na sobie!

Na sobie i na rodzinie, bo kameralne przyjecie to
okazja do spokojnej rozmowy z kazdym z osobna,
poznania rodziny partnera i poswiecania czasu
sobie oraz bliskim. To Wasz wielki dzien -
pozwolcie, ze pomozemy Wam w organizacji
przyjecia.

Dorota Beczkowska
Dominika Wieliczko




W ramach pakietu

W@ﬂ" Indywidualnie dobrane menu

Specjalne menu dla dzieci

Klimatyzowane sale

Bezplatny podziemny parking
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% Naciagi na krzesta - biate lub czarne

za dodatkowa oplata
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Okragle stoly 8-10 osobowe - 50 zl/stot

@@

Stelaz na Scianke - 100 zl/stelaz:
kwadrat2x2mlubtuk2x1m

ZYote wazony do wysokich kompozycji (62 cm)
- 20 zl/wazon
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Dekoracja sali PREMIUM - budzet ustalany
indywidualnie z wykonawca zewnetrznym

Wynajecie DJ’a (w zaleznosci od dostepnosci)

Wilasny alkohol (oprocz win)- oplata korkowa - 10 zt/butelka odkrecona
Wlasne napoje - opltata korkowa - 5 zl/butelka odkrecona
Wlasne ciasta/tort - oplata serwisowa - 10 zt/osoba



Pakiet 1 - 159 sl @o2-5h)

Kieliszek wina musujacego

Przystawka

Losos gravlax z salatka z ogorka

2upa

Pikantny krem pomidorowy z serem podpuszczkowym
Danie glowne

Wolno gotowany policzek wolowy, puree pietruszkowe, warzywa
korzenne, pomidory konfitowane

Deser

Ciastko czekoladowe z konfitura wisniowa

Napoje

kawa, herbata, woda, soki

Pakiel 2 - 209 =t o451

Kieliszek wina musujacego

2upa
Krem z batatow z chorizo i ricotta
Danie glowne
Udo z kaczki confit, mloda marchew w kruszonym pieprzu kolorowym, gratin
ziemniaczny i SOS OWOCOWY
Deser
Beza 7 panna cotta i sosem malinowym
Przekaski zimne (lacznie 300 g/0s.)
e Salatka grecka klasyczna z dresingiem balsamicznym
o Salatka cezara z mixem salat, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami,
grzankami i bursztynem
e Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu
e Sledzie z cebula, kaparami i suszonymi pomidorami
e Pasztet z konfitura z czerwonej cebuli
o Grillowane platki baklazana 7z gruszka, chilli i serem blue
e Mini tatary wolowe
Dodatki pieczywo, pikle
Napoje
kawa, herbata, woda, soki



Pakiet 3 - 249 =l @k 6h)

Kieliszek wina musujacego

2upa
Krem z pieczonej marchewki z grzankq z chimiczurri
Danie glowne
Piers z kurczaka s-v w sosie z suszonego pomidora i gorgonzoli, maslane
puree , bukiet warzyw z wody z masltem
Deser
Sernik z sosem wisniowym
Przekaska gorgca
Barszcz czerwony z krokietem z kapusta i grzybami lub krokietem
miesnym
Przekaski zimne (lacznie 350 2/0s.)
e Salatka trzy kolory z rukola, mozzarellg i pomidorem w sosie malinowo
balsamicznym
o Salatka z poledwiczka wieprzowa z grilla z chrupigcymi grzankami,
marynowanymi pieczarkami i cebulkami w dresingu
o Salatka z piersia z kaczki z malinowym winegretem
e Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu
e Sledzie w kremie z curry
e Pasztet z sosem chrzanowo-kaparowym
e Mini tatary wolowe
e Roladka z zielonego ogorka z serem ricotta i wedzonym lososiem
Dodatki pieczywo, pikle
Ciasta bankietowe i owoce
Napoje
kawa, herbata, woda, soki




Pakiet 4 - 279 =1 6-8h)

Kieliszek wina musujacego
upa
Zupa borowikowa z tazankami
Danie glowne
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem bekonowym ,rosti
ziemniaczane, karmelizowang marchewka, konfitowanym pomidorem
Deser
Owocowe tiramisu
Przekaska goraca
Policzek wieprzowy, puree z pieczonego selera, warzywa julienne
Przekaski zimne (lgcznie 350 g/0s.)
e Salata z mozzarellg mini i pomidorkami cherry w sosie czosnkowym
7. rukola
e Salatka z lososiem (sous vide) z marynowanym burakiem, serem feta,
karmelizowanymi orzechami wloskimi i rucola
e Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu
e Sledzie w sosie wegierskim z pieczarka i czerwona papryka
e Deska serow
e Roladka z tortilli grillowanymi warzywami i ziolowym twarogiem
e Mini tatary z lososia
e Plastry pieczonego rostbefu z kaparami, suszonymi pomidorami
1 tartym Bursztynem
Dodatki pieczywo, pikle
Ciasta bankietowe i owoce
Napoje
kawa, herbata, woda, soki




Odpowiadamy
na pyvlania

Cszy placimy za wynajem sali?

W przypadku uroczystosci rodzinnych

Z serwowanym menu nie pobieramy
dodatkowych oplat z tytulu wynajmu
sali czy obstugi.

Faka jest oplata za menu dzieciece?
Menu dzieciece rozni sie od menu
dorostych. dzieci do lat 4 goscimy
bezplatnie. Natomiast dzieci

w wieku 5-10 lat 50% ceny glownego
menu.

Csy prsystawki sq usupelniane?

Waga przekasek w zestawach jest
dostosowana do czasu trwania imprezy.
Kazdy zestaw posiada swoja iloS¢ i wage
przekasek, Kktore sa uzupeliane do
wagi w ofercie.

Czy mosna dostarcsyé wlasny alkohol,
ciasta 2

Zachecamy do skorzystania z naszej
oferty alkoholi w specjalnych cenach na
imprezy zorganizowane. Wlasne ciasto,
tylko pokrojone i z dowodem zakupu.

Kiedy nalesy podaé ostatecsng liczhe
gosci?

Ostateczng liczbe Gosci oraz ostateczne
menu nalezy poda¢ na 5 dni przed
impreza.

Czy moina mieszac oferty?

Oczywiscie, 7e tak. Czekamy na
Panstwa sugestie i checiag przygotujemy
specjalne  menu wedle Panstwa
wytycznych.

Do ktorej godziny moze trwaé prsyjecie?

Przy ustalaniu menu, zawsze pytamy Panstwa ile ma trwac
przyjecie. Do tego dostosowujemy ilos¢ i wage przekasek.
Zdajemy sobie sprawe, ze spotkania moga sie przedluzyc
dlatego tez jestesmy elastyczni, co do menu i jesteSmy gotowi
na Panstwa sugestie.

W  przypadku nieoczekiwanego przedluzenia imprezy
pobierana jest oplata serwisowa (za obsluge) w wysokosci
300z} za kazda godzine.
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TORTY
Fasny biszkopt:

krem malinowy, krem smietankowy, owoce, krem Oreo

krem Rafaello, krem truskawkowy, krem smietankowy, fruzelina owocowa
krem pistacjowy, krem malinowy, krem biala czekolada, fruzelina malinowa
krem biala czekolada, krem owoce lesne, krem straciatella

krem mango, krem malinowy, krem biala czekolada, fruzelina malinowa

Ciemny biszkopt:
krem Kinder Bueno, krem owoce lesne, krem biata czekolada

krem czekoladowy, krem wisniowy, krem Smietankowy, fruzelina wisniowa

krem krowkowy, krem truskawkowy, owoce, krem czekoladowy

1 osoba = 1 porcja =19 7t

WSZYSTKIE TORTY ROBIONE SA Z NATURALNYCH SKEADNIKOW




Dodatkowe ustugi

ALKOHOL

WODKA 0,5 L

Wyborowa 70 7}

Distil no.9 8o 71

Finlandia 00 71

WINA

Wino bankietowe w karafce 0,51 40 74
Wino butelka 0,751 65 71

NAPOYE

NAPOJE GAZOWANE

Coca-Cola, Fanta, Sprite 18 71| 0,851




