
Oferta komunijna na 2026 rok.
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„Kto trwa w miłości, trwa w Bogu,
 a Bóg trwa w nim.”

1J 4,16
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Oferta na 2027 rok



Dekoracje stołów

Bezpłatny podziemny parking

Opiekę organizatora

Klimatyzowane sale

Indywidualnie dobrane menu

Ogólnodostępny plac zabaw dla dzieci

Specjalne menu dla dzieci

Kącik zabaw dla maluszków
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W ramach pakietu

Upominek dla dziecka przystępującego do komunii GRATIS

SPECJALNE MENU DLA DZIECI (OBOWIĄZUJE W KAŻDEJ Z PROPOZYCJI)

ZUPA: Rosół domowy z makaronem

DANIE GŁÓWNE: Kurczak panko z frytkami oraz mizerią

DESER: Lody z owocami

* Menu dla dzieci do 3 lat jest bezpłatne
** Menu dla dzieci w wieku 4-10 lat wynosi 50% ceny

Własny alkohol (oprócz win)- opłata korkowa - 10 zł/butelka odkręcona
Własne napoje gazowane - opłata korkowa - 5 zł/butelka odkręcona
Własne ciasta/tort - opłata serwisowa - 10zł/osoba



ZUPA (1 do wyboru)
Tradycyjny rosół domowy z makaronem i warzywami
Krem z białych warzyw na winie z oliwą truflową i grzankami

DANIE GŁÓWNE (1 do wyboru)
Pierś z kurczaka sous-vide w sosie z suszonego pomidora i gorgonzoli, maślane puree, bukiet
warzyw z wody z masłem
Medaliony z polędwiczki wieprzowej z sosem bekonowym, rosti ziemniaczanym, karmelizowaną
marchewką i konfitowanym pomidorem

DESER (1 do wyboru)
Beza z mascarpone i owocami
Puchar lodowy z dodatkami sezonowymi

BUFET ZIMNY (320 g/os.)
Karczek w marynacie musztardowo-miodowej
Boczek w czosnku niedźwiedzim
Schab w ziołach
Pasztet z marmoladą z czerwonej cebuli
Sałatka z polędwiczką wieprzową z grilla z chrupiącymi grzankami, marynowanymi pieczarkami
i cebulkami w dresingu
Caprese z grillowanym bakłażanem, cukinią, mozzarellą i crema basamico
Grillowane płatki bakłażana faszerowane serkiem ziołowym i konfiturą z czerwonej cebuli
Roladka z tortilli z serem pleśniowym i duszonym porem
Pieczywo, pikle

250 zł/os.

BUFET SŁODKI
Ciasta bankietowe
Owoce filetowane

NAPOJE:
Kawa, herbaty smakowe, woda mineralna z cytryną i miętą, soki
Lemoniady owocowe dla dzieci GRATIS
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(do 5 godzin)



ZUPA (1 do wyboru)
Krem z batatów z chorizo i ricottą
Krem brokułowy z serem pleśniowym 

DANIE GŁÓWNE (1 do wyboru)
Polędwiczka wieprzowa w sosie musztardowym, gratin ziemniaczany, surówka z białej
kapusty z ananasem i orzechem włoskim 
Noga kaczki w tymianku z sosem z gruszek duszonych w cydrze lubelskim, kopytka, sałatka
z buraków

DESER (1 do wyboru)
Owocowe tiramisu
Banoffee w pucharze

BUFET ZIMNY (350 g/os.)
Mini tatary z łososia
Plastry pieczonego rostbefu z kaparami, suszonymi pomidorami
Pasztet z marmoladą z czerwonej cebuli
Sałatka cezara z sałatą lodową, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami, grzankami i
bursztynem
Sałatka z łososiem (sous vide) z marynowanym burakiem, serem feta, karmelizowanymi
orzechami włoskimi i rukolą
Roladka z tortilli z grillowanymi warzywami i ziołowym twarogiem
Grillowane płatki bakłażana z gruszką, chilli i serem blue
Pieczywo, pikle

BUFET SŁODKI
Owoce filetowane
Mini deserki
Mix ciast bankietowych

DANIE GORĄCE (1 do wyboru)
Minestrone z pulpetem cielęcym
Barszcz czerwony z krokietem z kapustą i grzybami lub krokietem mięsnym

NAPOJE
Kawa, herbaty smakowe, woda mineralna z cytryną i miętą, soki
Lemoniady owocowe dla dzieci GRATIS
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Oferta 2-280 zł/os.
(do 7 godzin)



Torty

Alkohol

Wyborowa
Distil no.9
Finlandia 

  70 zł
 80 zł
90 zł

WÓDKA 0 ,5  L WINA
Wino bankietowe w karafce 0,5 l
Wino butelka 0,75 l

45 zł
65 zł

Coca-Cola, Fanta, Sprite 9 zł | szklana butelka 0,2 l 
18 zł | 0,85 l

Napoje gazowane
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Ciemny biszkopt:

Jasny biszkopt:
krem malinowy, krem śmietankowy, owoce, krem Oreo

krem Rafaello, krem truskawkowy, krem śmietankowy, frużelina owocowa

krem pistacjowy, krem malinowy, krem biała czekolada, frużelina malinowa

krem biała czekolada, krem owoce leśne, krem straciatella

krem mango, krem malinowy, krem biała czekolada, frużelina malinowa  

krem Kinder Bueno, krem owoce leśne, krem biała czekolada 

krem czekoladowy, krem wiśniowy, krem śmietankowy, frużelina wiśniowa 

krem krówkowy, krem truskawkowy, owoce, krem czekoladowy 

1.
2.
3.
4.
5.

1.
2.
3.

1 osoba = 1 porcja = 19 zł
WSZYSTKIE TORTY ROBIONE SĄ Z NATURALNYCH SKŁADNIKÓW



Najczęściej zadawane pytania

Czy płacimy za wynajem sali?
W przypadku uroczystości rodzinnych z
serwowanym menu nie pobieramy dodatkowych
opłat z tytułu wynajmu sali czy obsługi.

Czy dostaniemy salę na wyłączność?
Salę na wyłączność możemy zaoferować tylko w
sytuacji, gdy liczba Gości wyniesie minimum 40
osób. W pozostałych przypadkach sala zostaje
podzielona i może się na niej odbywać kilka
mniejszych przyjęć komunijnych (przyjęcia
oddzielamy parawanami).

Jaka jest opłata za menu dziecięce?
Menu dziecięce różni się od menu dorosłych.
Dzieci do lat 3 gościmy bezpłatnie. Natomiast
dzieci w wieku 4-10 lat 50% ceny głównego menu.

Czy przystawki są uzupełniane?
Waga przekąsek w zestawach jest dostosowana
do czasu trwania imprezy. Każdy zestaw posiada
swoją ilość i wagę przekąsek, które są
uzupełniane do wagi w ofercie.

Kiedy należy podać ostateczną liczbę
gości?
Ostateczną liczbę Gości oraz ostateczne menu
należy podać na 14 dni przed przyjęciem.

Czy można mieszać oferty?
Oczywiście, że tak. Czekamy na Państwa
sugestie i chęcią przygotujemy specjalne menu
wedle Państwa wytycznych.

Czy z placu zabaw korzystają tylko dzieci
biorące udział w przyjęciu komunijnym?
Plac zabaw przynależy do wspólnoty i jest
ogólnodostępny zarówno dla mieszkańców jak 
i naszych Gości.

Czy pobierana zostaje opłata za parking?
Nasz hotel i restauracja dysponują podziemnym
parkingiem, który jest darmowy dla naszych
Gości, natomiast nie prowadzimy rezerwacji
miejsc parkingowych na imprezy
okolicznościowe.

Do której godziny może trwać przyjęcie?
Przy ustalaniu menu, zawsze pytamy Państwa
ile ma trwać przyjęcie. Do tego dostosowujemy
ilość i wagę przekąsek. Zdajemy sobie sprawę,
że spotkania mogą się przedłużyć dlatego też
jesteśmy elastyczni, co do menu i jesteśmy
gotowi na Państwa sugestie. 
W przypadku przedłużenia imprezy pobierana
jest opłata serwisowa (za obsługę) w wysokości
300 zł za każdą godzinę.
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