
K
O
N
S
O
L
A
C
J
E

W ciężkich chwilach pozwól, że wyręczymy
Cię w organizacji obiadu po pogrzebie.

Nasza obsługa zadba o każdy szczegół, 
a kuchnia przygotuje poczęstunek

 dla Twoich Gości

Oferta na rok 2026
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Tradycyjny rosół domowy  z makaronem i warzywami
Zupa cebulowa z grzanką

ZUPY (1 DO WYBORU):

Pierś z kurczaka z ziemniakami z wody, sosem tymiankowym i sałatą z rzodkiewką  
Bitki ze schabu w sosie grzybowym z puree ziemniaczanym i zestawem surówek

II DANIE (1 DO WYBORU):

PROPOZYCJA 1

NA SŁODKO:

Mix ciast bankietowych (2 rodzaje)

Kawa, herbaty smakowe, woda, soki

NAPOJE:

PROPOZYCJA 2

Krem pomidorowy z prażonym słonecznikiem i serem feta
Krem brokułowy z serem pleśniowym 

ZUPY (1 DO WYBORU):

Tradycyjny schabowy z ziemniakami z wody, sałata ze śmietaną lub vinegretem
Pierś z indyka w sosie porowym, ziemniaki z wody, surówka z marchwii z chrzanem
i jabłkiem

II DANIE (1 DO WYBORU):

NA SŁODKO:

Mix ciast bankietowych (2 rodzaje)

Kawa, herbaty smakowe, woda, soki

NAPOJE:
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Sałatka cezara  z sałatą lodową, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami, grzankami i
bursztynem
Półmisek mięs pieczonych własnego wyrobu
Mozzarella przykryta kremową pierzynką z cebuli z sałatką z pomidorków koktajlowych i rukoli
w sosie balsamicznym
Roladka z tortilli z grillowanymi warzywami i ziołowym twarogiem

BUFET ZIMNY (250 G/OS.)


