~ OKOLIGZNOSCIOWE

urodziny
chrzciny
jubileusze
obiady i kolacje
imprezy integracyjne




W ramach pakietu

f@ﬂ" Indywidualnie dobrane menu

Specjalne menu dla dzieci

m Plac zabaw dla dzieci

%‘@ Kacik zabaw dla maluszkow

Klimatyzowane sale

Bezplatny podziemny parking
&=

% Naciagi na krzesta - biate lub czarne

Za dodatkowa optatg

Dekoracja stotow zywymi kwiatami -
budzet ustalany z indywidualnie
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Okragte stoty 8-10 osobowe - 50 zt /sto6t

Ztote podtalerze - 12zt /talerz

\-, Dekoracja sali PREMIUM - budzet
J.I", ustalany z indywidualnie
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Wiasny alkohol (oprocz win)- optata korkowa - 10 zt /butelka odkrecona
Wiasne napoje gazowane - oplata korkowa - 5 zt/butelka odkrecona
Wiasne ciasta/tort - optata serwisowa - 10zt /osoba

Sale udostepniamy na czas okreslony przy kazdej z propozyciji.

Koszt kazdej dodatkowej godziny to 300,00 zt.



180 zt /os
(6 h)

ZUPY (1 do wyboru)
e rosot z makaronem
e krem pomidorowy z prazonym stonecznikiem i serem feta
¢ krem serowy z bekonem

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)
e pier$ z kurczaka z puree pietruszkowym, sosem
tymiankowym i satatg z rzodkiewkg
¢ tradycyjny schabowy, ziemniaki z wody, salata ze $mietang
lub vinegretem
e pulpety z szynki wieprzowej w sosie borowikowym, kluski
$laski, suréwka z marchewki z chrzanem

DESER (1 do wyboru)
e sernik z sosem wiSniowym
¢ szarlotka na ciepto z lodami
e beza z mascarpone i sosem malinowym

BUFET ZIMNY (350 g/0s.)

e mie¢sa pieczone

e pasztet z marmoladg z czerwonej cebuli

e SledZ w sosie $mietanowym z burakami i jabtkiem

¢ roladka z tortilli z kurczakiem, papryka i fetg

¢ salatka trzy kolory z rukola, mozzarellg i pomidorem w sosie
malinowo-balsamicznym

¢ salatka caprese z grillowanym baktazanem, cukinig i sosem
balsamicznym

e pieczywo, pikle
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NAPOJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda gazowana, woda mineralna

z cytryng i mietg

SPECJALNE MENU DLA DZIECI (OBOWIAZUJE W KAZDEJ Z PROPOZYCJI)

ZUPA: ros6t domowy z makaronem
DANIE GLOWNE: kurczak panko z frytkami oraz mizerig

DESER: lody z owocami

* Menu dla dzieci do 4 lat jest bezplatne
** Menu dla dzieci w wieku 5-10 lat wynosi 50% ceny




220 zt /os
(7h)

ZUPA (1 do wyboru)
e krem brokulowy z serem plesniowym
e krem z biatych warzyw na winie z oliwg truflowg i grzankami
e zupa borowikowa z fazankami

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)

e medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem bekonowym, kluskami
ktadzionymi, karmelizowang marchewkg, groszkiem i konfitowanym
pomidorem

e pier$ z kurczaka sous vide z szynka dojrzewajaca z sosem maslanym,
puree z pietruszki, czarna soczewica, pieczona marchew

¢ loso$ z puree z zielonego groszku z mietg, sosem cytrynowym i
tagliatelle z marchwi

DESER (1 do wyboru)
¢ kajmakowe tiramisu
e puchar lodowy z dodatkami sezonowymi
¢ banoffee w pucharze

BUFET ZIMNY (380 g/0s.)
e mi¢sa pieczone
e baleron biatoruski
e mix mini tatrow ($§ledziowe, wolowe)
e Sledz w sosie wegierskim z pieczarka i czerwong papryka
¢ roladka z zielonego ogorka z serem ricotta i wedzonym tososiem
e carpaccio z buraka z serem feta i pestkami dyni
e salatka z lososiem (sous vide) z marynowanym burakiem, serem feta,
karmelizowanymi orzechami wtoskimi i rucolg
e caprese z sosem balsamicznym
e pieczywo, pike

BUFET SEODKI
e ciasta bankietowe
e owoce filetowane
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NAPOJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda gazowana oraz woda mineralna

z cytryng i mieta




240 zt/os
(8 h)

ZUPA (1 do wyboru)
e krem z batatoéw z chipsem z pietruszki i popcornem
e zurek staropolski z jajkiem, kietbasa, boczkiem i borowikami
e rosot z kotdunami i pieczonkg kaczka

DANIE GEOWNE (1 do wyboru)
e konfitowane udo z kaczki na kluskach $lgskich z pieczonym jabtkiem i
marchwig
¢ wolno gotowany policzek wotowy, puree pietruszkowe, warzywa
korzenne, pomidor konfitowany
¢ loso$ z puree z zielonego groszku z mietg, sosem cytrynowym i
tagliatelle z marchwi

DESER (1 do wyboru)
e owocowe tiamisu
e ciasto czekoladowe z konfiturg wiSniowa
e mus czekoladowy z sosem z bialej czekolady, sosem malinowo-
mietowym i gatka lodow

BUFET ZIMNY (400 g/o0s.)

¢ deska serow

e Sledzie w kremie curry

e miesa pieczone

e rolada z kurczaka faszerowana watrobka z indyka i
rodzynkami

e plastry pieczonego rostbefu z kaparami, suszonymi
pomidorami i tartym Bursztynem

 grillowane ptatki baklazana faszerowane serkiem
ziolowym i konfiturg z czerwonej cebuli

e salatka z piersig z kaczki z malinowymi vinegretem

e safatka gyros

 salatka grecka z sosem balsamicznym

e pieczywo, pikle
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PRZEKASKA GORACA (1 do wyboru)
e barszcz z krokietem
e flaki po warszawsku

BUFET SEODKI
e ciasta bankietowe
e owoce filetowane

NAPOIJE
kawa, herbaty smakowe, soki, woda gazowana oraz woda mineralna

z cytryng i mieta




DODATKOWE USEUGI

ALKOHOL

WODKA 0,5 L

Wyborowa 65 PLN

Distil no.9 75 PLN

Finlandia 85 PLN

WINA

Wino bankietowe w karafce 0,51 39 PLN
Wino butelka 0,751 59 PLN

NAPOJE

NAPOJE GAZOWANE

Coca-Cola, Fanta, Sprite 16 PLN | 0,81




TORTY

Jasny biszkopt:

1. krem malinowy, krem Smietankowy, owoce, krem Oreo

2. krem Rafaello, krem truskawkowy, krem $mietankowy, fruzelina owocowa
3. krem pistacjowy, krem malinowy, krem biata czekolada, fruzelina malinowa
4. krem biata czekolada, krem owoce leéne, krem straciatella

5. krem mango, krem malinowy, krem biala czekolada, fruzelina malinowa

6. krem cytrynowy, wktadka bezowa, krem $mietankowy, krem porzeczkowy

Ciemny biszkopt:
1. krem Kinder Bueno, krem owoce le$ne, krem biala czekolada

2. krem czekoladowy, krem wisniowy, krem $mietankowy, fruzelina wisniowa

3. krem kréwkowy, krem truskawkowy, owoce, krem czekoladowy

1 osoba =1 porcja = 17 zt

WSZYSTKIE TORTY ROBIONE SA Z NATURALNYCH SKEADNIKOW
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