Catering sSwiateczny -

indywidualny

ZUPY
Barszcz czerwony czysty
Zurek borowikowy
Zupa grzybowa z tazankami

DANIA

Filet z karpia smazony
F.oso$§ pieczony z mastem szatwiowym

No6zka kaczki w sosie gruszkowym z cydrem
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PLN 0,91
PLN 0,91
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Policzki wolowe wolno pieczone w sosie demi glace 28

Kapusta z grzybami

Pierogi z kapustg i grzybami
Uszka z grzybami

Krokiety z kapusta i grzybami

22
40
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12 PLN 1szt/100g

PRZEKASKI ZIMNE*

Baleron biatoruski

Pieczen rzymska z jajkiem

Pieczona karkowka

Pieczony boczek z majerankiem

Pasztet z zurawing

Pasztet z orzechami

Sledzie z cebulky tradycyjne

Sledzie w sosie musztardowym z kurkami
Satatka jarzynowa

Satatka nicejska

CIASTA

Sernik z gorgonzola

*Minimalne zamowienie 0,5 kg
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200 PLN 1szt/10 porcji

Zamowienia przyjmujemy do 16.12.2024 do godz. 15.00

Tylko odbidr osobisty - od 23.12.24 od godz. 15.00 do 24.12.24 do godz. 12.00
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