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VN MENU I

Zupa

Barszcz czerwony z majerankiem i uszkami z grzybami

Danie glowne
Smazony filet z karpia z pieczonymi ziemniakami z okrasg z grzybow, surowkg
z marynowanej kapusty i sosem z palonego masta

Przekaski zimne (lacznie 300¢g/0s)

» Pasztet tradycyjny wieprzowo - wolowy

» Karczek wolno pieczony z rozmarynem i czosnkiem

« Sledzie tradycyjne z cebulka

« Sledzie na ostro po wegiersku z papryka i czerwong cebulg w pomidorach

» Salatka wigilijna z ziemniakami, wedzong makrelg, ogorkiem kwaszonym i ziolowym
sosem jogurtowym

» Salatka z marynowanym lososiem na salacie z jajkiem na twardo, pomidorami
koktailowym i malinowym vinegrettem

* Roladki (tortilla) z tososia marynowanego w kolendrze z serkiem chrzanowym

* Dodatki do mig¢s: marynowane grzybki, pikle, chrzan, ¢wikla, musztarda, zurawina

Na slodko
Racuchy ze sliwka lub jabtkami z bialg posypka

Napoje
Susz wigilijny z korzennym syropem-0,21/0s
kawa, herbata, woda, soki-nielimitowane
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VYN MENU II

Zupa

Zupa kurkowa zabielana z warzywami i natkg pietruszki

Dania glowne
Dzwonki z karpia w panierce z ziemniakami, pieczonymi warzywami i sosem koperkowym

Przekaski zimne w stol (lacznie 320g/0s)
» Pasztet tradycyjny wieprzowo - woltowy
e Rolada z boczku z estragonem
» Karczek wolno pieczony z rozmarynem i czosnkiem
« Sledzie tradycyjne z cebulka
 Salatka jarzynowa
 Safatka z marynowanym tososiem na satacie z jajkiem na twardo, pomidorami koktailowym
i malinowym vinegrettem
» Mini tatar z tososia
 Roladki (tortilla) z tososia marynowanego w kolendrze z serkiem chrzanowym
» Dodatki do mies: marynowane grzybki, pikle, chrzan, ¢wikla, musztarda, zurawina

Na cieplo w stol

Kapusta wigilijna z grzybami

Na slodko

Sernik z sosem wiSniowym

Napoje
Susz wigilijny z korzennym syropem -0,21 /0s
kawa, herbata, woda, soki -nielimitowane
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vV MENU III

Przekaska serwowana
Tatar ze Sledzia, pikle, ogorek, jabtko, koper

Zupa

Aromatyczne consommeé grzybowe z tazankami i duszonymi grzybami

Dania glowne

L.osos$ z puree z zielonego groszku z mieta, sosem cytrynowym i tagliatelle z marchwi

Przystawki zimne (lacznie 350g/0soba)

» Pasztet z kurczaka kukurydzianego ze sliwkg w otoczce boczku

e Rolada z boczku z estragonem

« Sledzie w sosie musztardowym z gorczyca

 Salatka nicejska z tunczykiem, pomidorami i sosem francuskim

» Kolorowe sataty z marynowanym buraczkiem, czerwong cebula, czosnkiem, tososiem, fetg z
sosem teriyaki i sezamem.

» Mini tatar z tososia

» Vol-au-vent z twarozkiem i tososiem wedzonym

 Roladki (tortilla) z tososia marynowanego w kolendrze z serkiem chrzanowym

» Dodatki do mies: marynowane grzybki, pikle, chrzan, ¢wikla, musztarda, zurawina

Dania cieple polmiski
tazanki z grzybami
Pierogi z kapustg i grzybami

Na stodko

Mix ciast

Napoje
Susz wigilijny z korzennym syropem -0,21 /o0s
kawa, herbata, woda, soki -nielimitowane
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WODKA 0,5 L /
Wyborowa 65-PLN 45PLN |
Finlandia 5PN 55 PLN i
Baczewski 99PN 65 PLN "
WINA -/
Wino bankietowe w karafce 0,51 39PEN 29 PLN

NAPOJE GAZOWANE

Coca-Cola, Fanta, Sprite 16 PLN | 0,8 1
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