
JESIENNE,

sałaty/grillowana cukinia/sos jalapeno/majonez wasabi/schiaciatta

Żurek borowikowy................................................27 PLN
jajko poszetowe

Stek z tuńczyka......................................................69 PLN
sos pieprzowy/dynia marynowana w miodzie/gratin
ziemniaczany/pomidory z czosnkiem niedźwiedzim

Sałatka z rostbefem...............................................34 PLN

A: 1, 3, 7 

A: 4, 7, 12

A: 1, 7

Bajgiel z pancettą..................................................27 PLN
pancetta/szynka crudo/orzechy włoskie/dynia marynowana 
w miodzie/suszone pomidory/serek śmietankowy z chrzanem/coleslaw
A: 1, 7, 8 

Pieczone jabłko z Powiśla....................................22 PLN
miód/cydr/lody makowe/kruszonka z orzechów włoskich
A: 7, 8, 12

Lista alergenów dostępna u obsługi



AUTUMN

lettuce/grilled zucchini/jalapeno sauce/wasabi mayonnaise/schiaciatta

Polish sour rye soup............................................27 PLN
porcini mushrooms/poached egg

Tuna steak............................................................69 PLN
pepper sauce/honey marinated pumpkin/potato gratin/tomatoes 
with wild garlic

Salad with roasted beef........................................34 PLN

A: 1, 3, 7 

A: 4, 7, 12

A: 1, 7

List of allergens available from the staff

Bagel with pancetta.............................................27 PLN
pancetta/crudo ham/walnuts/honey marinated pumpkin/dried
tomatoes/cream cheese with horseradish/coleslaw
A: 1, 7, 8 

Baked apple from Powiśle....................................22 PLN
honey/cider/poppy seed ice cream/walnut crumble
A: 7, 8, 12


